
VINO DULCE NATURAL

Cupaje de variedades blancas

9.877 botellas

75 cl

ANTIGUA RECETA FAMILIAR
Vermú rojo elaborado siguiendo una antigua receta familiar a partir 
de mosto de vino, holandas de xarel·lo del Penedès y de una cui-
dadosa selección de más de 40 hierbas aromáticas mediterráneas, 
entre las que destaca el ajenjo. Un pequeño tesoro de hace más de 
cien años que traspasa el tiempo para recuperar sabores perdidos. 
Un legado familiar en el que pasado y presente se fusionan armóni-
camente para lograr este vermú lleno de matices.

Un legado familiar donde 
pasado y presente se 
fusionan armónicamente

        

VND | VDN

Cuerpo:	 ••••• ••••• 
Dulzor:	 •••••••••• 
Taninos:	 ••••••••  
Acidez: 	 ••••••••  
Alcohol: 	 ••••••••••
Alc.:	 16 % vol.

Servicio:	 8 - 10 ºC

Maridaje:	 tosta de anchoa con tomate confitado

De color rojo caoba con matices anaranjados. Aroma intenso a hier-
bas aromáticas, fruta (naranja) y especias (canela), con un suave 
fondo balsámico que recuerda a la flor de la vainilla. En boca es su-
tilmente dulce, con un ligero toque amargo, de paso fácil y buen re-
cuerdo final.

Vermouth    0343

Aperitivo

En estuche


